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“ยกระดับผลิตภัณฑ์ต้นแบบด้านอาหาร         

และเคร่ืองดื่มที่มีมูลค่าสูงด้วยฐานนวัตกรรม” 



โ ร ง ง า น ต้ น แ บ บ น วั ต ก ร ร ม อ า ห า ร ค ร บ ว ง จ ร ไ ด้ รั บ

ก า ร ส น ั บ ส น ุ น ง บ ป ร ะ ม า ณ จ า ก ก ร ะ ท ร ว ง  อ ว .             

ใ นปี ง บป ร ะ ม าณ 2561 เ พ่ื อ ส่ ง เ ส ริ ม แ ล ะ สนั บ สนุ น

ก า ร ใ ห้ บ ริ ก า ร ภ า ค เ อ ก ช น ทั้ ง ใ น รู ป แ บ บ  SME แ ล ะ  

Star tup ย ก ร ะ ดั บ ผ ลิ ต ภัณ ฑ์ ต้ น แ บ บ ด้ า น อ า ห า ร

แล ะ เ ค รื่ อ งดื่ ม ที่ มี มู ล ค่ า สู ง ด้ ว ย ฐ า นนวั ต ก ร รม  แล ะ

ข ย า ย ป ริ ม า ณ ก า ร ผ ลิ ต อ ย่ า ง มี ม า ต ร ฐ า น ใ น พื้ น ท่ี

ภ า ค เ ห นื อ  ต่ อ ย อด โ อ ก า ส ใ นก า ร ข ย า ย ข น า ด ธุ ร กิ จ  

เ พ่ิ มอั ต ร าก า รลงทุ น  ก า รจ้ า งง าน ใน พ้ื น ที่  ยกร ะดั บ

ให้ ส ามารถแ ข่ง ขัน ในตลาด โลก ได้ อย่ า งยั่ งยื น

ABOUT US
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I N N O V A T I V E  F O O D  F A B R I C A T I O N  P I L O T  
P L A N T  h a s  b e e n  s u p p o r t e d  b u d g e t  b y  
M H E S I  i n  F Y 2 0 1 8  ( 2 5 6 1 ) .  B y  t h e  o b j e c t i v e  t o  
e l e v a t e  S M E  a n d  S t a r t u p  c o m p e t i t i v e n e s s .  
T h r o u g h  p r o d u c i n g  i n n o v a t i v e  f o o d  a n d  
b e v e r a g e  p r o t o t y p e s  t o  u p s c a l i n g  w i t h  a n  
a c c e p t a b l e  t o  a  g l o b a l  s t a n d a r d .  T o w a r d s  
b u s i n e s s  e x p a n s i o n ,  j o b  e m p l o y m e n t ,  a n d  
g l o b a l  c o m p e t i t i v e n e s s  e n h a n c e m e n t .



O U R
S E R V I C E
Product Development
พัฒ น า ผ ลิต ภัณ ฑ์  ก ร ะ บ ว น ก า ร  แ ล ะ

สูต ร ก า ร ผ ลิต ใ น ร ะ ดับ ต้น แ บ บ ส า ห รั บ

การทดสอบตลาด

Production for Product 
Commercialization
ผลิตผลิตภัณฑ์ทั้ ง ร ะดั บ P i lot Sca le 

แล ะ  Product ion Sca le ส าหรั บ ใช้

จริ ง ใน เชิ งพาณิชย์

Machine and 
Equipment Service
บริการ ให้ ทดลองใ ช้ เค ร่ือง เ พ่ื อหา

สภ า ว ะ ก า รผลิต แล ะ ทดสอบผลิต  ก่ อ น

การลงทุนหรื อผลิตจริ ง

Capacity Building and 
Upskilling
พัฒน า ทัก ษ ะ แ ล ะ เ ส ริ ม ส ร้ า ง ศัก ย ภ า พ

บุค ล า ก ร ใ น อุต ส า ห ก ร ร ม อ า ห า ร ด้ ว ย

ผู ้ เ ชี ่ ย ว ช า ญ แ ล ะ เ ค รื ่ อ ง จ ัก ร ที ่ มี

เ ทคโน โลยีสู งภายใน โรงงาน
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O U R  
T E A M

P r o d u c t  D e v e l o p e r

Q u a l i t y  C o n t r o l l e r

M a i n t e n a n c e  T e c h n i c i a n

P r o d u c t i o n  C o n t r o l l e r  

Q u a l i t y  A s s u r a n c e

เ พ่ื อ ใ ห้ เ กิ ดปร ะสิท ธิภ าพ  ปร ะสิท ธิผล 

ส าม า รถตอบสนองคว ามต้อ งก า ร ได้

ทั นที  เ ร ามีที มง านที่ มี ค ว าม เชี่ ย วช าญ

เฉพา ะด้ า นท า ง านร่ วมกัน  เ พ่ื อ ใ ห้ เ กิ ด

ผลลัพธ์ แล ะความ พึงพอ ใจของลูกค้ า

อย่ างสูงสุด
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OUR 
PRODUCTION
LINE

ACID FOOD 
PROCESS

LOW ACID FOOD 
PROCESS

ADVANCED FOOD 
PROCESS 

DEHYDRATION FOOD  
PROCESS 
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LINE #1
ACID FOOD PROCESS

กระบวนการผลิตอาหารประเภทปรับกรด 

ที่มีค่า pH ต ่ากว่า 4.6 และถูกแปรรูป

หรือให้ความร้อนก่อนการบรรจุ เช่น 

อาหารในกลุ่มเคร่ืองดื่มผลไม้ ซอส และ

แยม 

Acidified foods must be properly a 
pH below 4.6, normally cooked or 
heated with the acid before being 
filled into the final container. e.g., juice, 
sauce or jam. 
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01 02
Juice Extractor 
Screw Filler Machine

o Screw Press แยกของแข็งออกจากของเหลว ได้
กากมีความแห้งระหว่าง 20-30

o ชนิดตะแกรง (Wedge Wire Screen) ขนาด 
0.5 

o Perforate Screen อยู่ในช่วง 0.5 ถึง 2.0 มม.

เครื่องบรรจุของเหลวอัตโนมัติเครื่องคั้นแยกกากแยกน ้า
ก าลังการผลิต 100-300 กก./ชม. ความเร็วในการบรรจุ 15-40 ขวดต่อนาที

o จ านวนหัวบรรจุลงขวดพลาสติก 4 หัว 
o ปริมาตรของการบรรจุสามารถปรับได้ในช่วง
ปริมาตร 
10 - 500 มิลลิลิตร

o ความเสถียรในการบรรจุของเหลว คลาดเคลื่อนได้
ไม่เกิน ±0.2 เปอร์เซ็นต์

Acid Food Process
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03 04
Cooling
Conveyor Pouch Filler

o ความยาวอ่ าง  5 .5 เมตร ความกว้ าง 66
เซนติเมตร

o ใช้ระบบท าความเย็น โดยบังคับให้ผลิตภัณฑ์จุ่มในน ้า
เย็นลึก 15 เซนติเมตร หน้ากว้าง 145 เซนติเมตร

เครื่องบรรจุแบบซอง ระบบสายพานหล่อเย็น
ลดอุณหภูมิได้จาก 80 เหลือ 5 องศาเซสเซียส ความเร็วในการบรรจุ 15 ถุงต่อนาที

o ใช้บรรจุผลิตภัณฑ์ที่เป็นของเหลว
o ปริ ม าตรของการบรรจุ อ ยู่ ใ น ช่ ว งปริ ม าต ร 

100 - 2,000 มิลลิลิตร

Acid Food Process
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05 06
Steam
Cooker Tank Homogenizer

o หม้อกลม 2 ช้ัน เอียงเทหม้อได้ 120 องศา
o หัวถังมีใบพัดกวนพร้อมมอเตอร์ 
o ควบคุมการท างานและปรับอุณหภูมิภายในถึง 120 
องศาเซสเซียส

o มีถังขนาด 300 ลิตร รองรับก่อนส่งเข้า Filler

เครื่องโฮโมจิไนเซอร์ ถังต้มผสมผลิตภัณฑ์ 
ความจุ 200 ลิตร ก าลังการผลิต 300 ลิตรต่อชั่วโมง

o ความดันใช้งานสูงสุด 250 บาร์เกจ (25 Mpa-
3625 Psi)

o ความหนืดผลิตภัณฑ์สูงสดุที่ 500 centipoises  
ที่อุณหภูมิไม่ต ่ากว่า 90 องศาเซลเซียส

Acid Food Process
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07 08
Centrifugal 
Separator

Automatic 
Bottle Rinsing

o ความเร็วของหม้อปั่ น 6,930 รอบต่อนาที
o เนื้อที่ในการตกตะกอน 8 x 107 ตารางเซนติเมตร
o ประสิทธิภาพการแยก 1,500 ลิตร/ช่ัวโมง

เคร่ืองท าความสะอาดขวดอัตโนมัติ เครื่องป่ันเหว่ียงแยกความเร็วสูง
ความจุถังสกัดกากต่อคร้ัง 3-3.5 ลิตร ปริมาตร 100 ลิตร

o จ านวนหัวล้าง 12 หัว สามารถล้างได้ทั้งขวดแก้ว 
ขวดพลาสติก

o ถังต้มน ้าร้อน 1 ช้ัน ให้ความร้อนด้วยระบบไฟฟา้
o มีชุดให้ความร้อนแบบ Heater พร้อมเทอร์โมสตัท
ส าหรับควบคุมอุณหภูมิ

Acid Food Process
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09 10
Stream
Cooker Conveyor Bottle Closing

o สายพานล าเลียงเป็นแบบ Wire Mesh ขนาด ¾  
x ½ นิ้ว ลวด 1.60 มม. ชนิดมีโซ่กว้าง 660 
มิลลิเมตร

o สามารถปรับความเร็วสายพานเพ่ือปรับเวลาต้มได้ 
15-25 นาที

เครื่องปิดฝาขวดระบบสายพานให้ความร้อนในน ้า 
ให้ความร้อนด้วยไอน ้าที่ 90 -96 องศาเซลเซียส ปิดฝาด้วยความเร็ว 800-1200 ขวด/ชั่วโมง

o ส าหรับปิดฝาลอ็คเกลียวอัตโนมัติ
o สามารถใช้กับบรรจุภัณฑ์ขวดแก้วได้
o หัวปิดเป็นแบบ Lug Lapping สามารถใช้ปิดฝา
ขวดขนาดเสน้ผา่นศูนย์กลาง 1, 1.5, 2 และ 2.5
นิ้ว 

Acid Food Process
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11
Cold Room

o สามารถเก็บรักษาผลิตภัณฑ์ที่อุณหภูมิ 0-10 
องศาเซลเซียส

o ก าลังการผลิตตั้งแต่ 4 ตัน สูงสุด 7 ตัน

ห้องเย็น
รองรับได้สูงสุด 7 ตัน

Acid Food Process
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หมายเหตุ : ภาพผลิตภัณฑ์นี้ใช้เพ่ือการประชาสัมพันธโ์รงงานตน้แบบนวตักรรมอาหารครบวงจรเท่านัน้

Electrolyte-infused
for Acidified Foods
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LINE #2
LOW ACID FOOD 
PROCESS
กระบวนการผลิตอาหารประเภทกรดต ่า มี

ค่า pH สูงกว่า 4.6 และมีค่าวอเตอร์

แอคทิวิตี้ (Water Activity) มากกว่า 

0.85 ยกเว้นเคร่ืองดื่มแอลกอฮอล์ 

Low Acidified foods must be properly 
a pH above 4.6, and a water activity 
greater than 0.85 (other than 
alcoholic beverages)
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01 02

Retort
Ultra-High 
Temperature (UHT)

o ขนาด 2 ตะกร้า เส้นผ่านศูนย์กลาง 1.4 เมตร 
ความยาว 2.2 เมตร

o อุณหภูมิฆ่าเช้ือไม่ต ่ากว่า 125 องศาเซลเซียส และ
ใช้แรงดันที่ช่วงระหว่าง 1 บาร์ ถึง 2 บาร์

o หม้อนึ่งฆ่าเช้ือแบบ Water Spray Over 
Pressure Retort

เครื่องฆ่าเชื้อด้วยระบบหม้อนึ่งฆ่าเชื้อ 
อุณหภูมิ 125 องศาเซลเซียส แรงดัน 2 บาร์ ก าลังการผลิต 10-55 ลิตรต่อชั่วโมง 

o ควบคุมอุณหภูมิในฆ่าเช้ือได้สูงสุด 150 องศาเซส
เซียส Holding Time มากกว่า 2 วินาที

o บันทึกอุณหูมิและความดันระหว่างการใช้งานได้
o มีชุด Homogenizer แบบอินไลน์ พร้อมห้องบรรจุ
ปลอดเช้ือ

Low Acid Food Process
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03 04
Steam
Cooker Tank Cup Seal

o มีหม้อกลม 2 ช้ัน สามารถเอียงเทได้ 120 องศา
o หัวถังพร้อมมอเตอร์มีใบพัดกวน 
o มีระบบควบคุมการท างานและปรับอุณหภูมิภายใน
ช่อง ได้ถึง 120 องศาเซลเซียส

o มีถัง Storage ขนาด 300 ลิตร รองรับก่อนส่ง
เข้า Filler

เครื่องปิดฝาถ้วยพลาสติกถังต้มผสมผลิตภัณฑ์ 
ความจุ 200 ลิตร ความเร็ว 6 ถ้วยต่อนาที ในช่วง 200 - 220 มิลลิลิตร 

o สามารถใช้กับบรรจุภัณฑ์พลาสติกประเภท PE, PP, 
PET 

o ชนิดของฝาปิดแบบซีลพลาสติก
o ควบคุมการท างานด้วยระบบ Pneumatic 

Control

Low Acid Food Process
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05 06
Shrink 
Wrapping Machine

o เป็นเคร่ืองห่อฟลิม์ฉลากด้วยระบบลมร้อน
o ส าหรับบรรจุภัณฑ์ประเภท ขวดแก้ว และขวด PET 
ขนาดระหว่าง 100 - 1,500 มิลลิลิตร 

o ระบบสายพรานความยาว 600 มิลลิเมตร 

เครื่องหดฟลิ์ม 
สามารถใช้กับฟลิ์มประเภท PE ขนาด 40 ไมครอน

Low Acid Food Process
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Homogenizer

เครื่องโฮโมจิไนเซอร์ 
ก าลังการผลิต 300 ลิตรต่อชั่วโมง

o ความดันใช้งานสูงสุด 250 บาร์เกจ (25 Mpa-
3625 Psi)

o ความหนืดผลิตภัณฑ์สูงสดุที่ 500 centipoises  
ที่อุณหภูมิไม่ต ่ากว่า 90 องศาเซลเซียส



07 08

Slicer

o ตัวเคร่ืองภายนอกท าด้วยสแตนเลส #304
o มอเตอร์ 2 แรงม้า
o ใบมีดท าด้วยสแตนเลส #420
o สามารปรับเปลี่ยนขนาดของใบมีดได้

เครื่องหั่น 
ก าลังการผลิต 1,000 กิโลกรัมต่อชั่วโมง

Low Acid Food Process
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Dicer

เครื่องหั่นผัก ผลไม้ 
ก าลังการผลิต 200-400 กิโลกรัมต่อชั่วโมง

o ห่ัน ตัดผลิตภัณฑ์ออกเป็นสี่เหลีย่มลูกเต๋า และสไลด์
หรือฝานเป็นแผ่นได้ 

o สามารปรับเปลี่ยนขนาดของใบมีดได้



Retort Pasteurizer
for Soy Milk

หมายเหตุ : ภาพผลิตภัณฑ์นี้ใช้เพ่ือการประชาสัมพันธโ์รงงานตน้แบบนวตักรรมอาหารครบวงจรเท่านัน้
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LINE #3
DEHYDRATION FOOD 
PROCESS 
กระบวนผลิตอาหารด้วยการท าแห้ง หรือ 

การดึงน ้ าออก โดยการลดความ ช้ืน 

(Moisture Content) ของอาหารด้วย

ก า ร ร ะ เ ห ย น ้ า  ห รื อ ก า ร อ บ แ ห้ ง 

(Dehydration) 

Dehydration is the food processing of 
complete removal of water and 
moisture content from foods or the 
fixed tissue.

IN
N

O
V

A
T

IV
E

 F
O

O
D

 
F

R
A

B
IC

A
T

IO
N

P
IL

O
T

 P
L

A
N

T

23

PRODUCTION



01 02

Freeze Dryer

o ความสามารถในการท าความเย็นต ่าสุด -40 องศา
เซลเซียส ภายใน 30 นาที

o ความสามารถในการท าความเย็นที่ชุดดักจับไอน ้า 
(Ice Condenser) สามารถท าอุณหภูมิได้ต ่าสุด  
-50 องศาเซลเซียส

เครื่องท าแห้งแบบแช่แข็ง 
ก าลังการผลิต 200-230 กิโลกรัมต่อคร้ัง

Dehydration Food Process 
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Air Blast
Freezer

เครื่องแช่เยือกแข็ง
ก าลังการผลิต 60 กิโลกรัมต่อรอบ 

o สามารถควบคุมความเย็นที่อุณหภูมิต ่าสุด -35 
องศาเซลเซียส

o สามารถลดอุณหภูมิต าแหน่งใจกลาง (Core 
Temperature) ผลิตภัณฑ์อาหารดังกล่าวจาก 30
เป็น -18 องศาเซลเซียส ได้ในต ่ากว่า 60 นาที

o ขนาดถาดตัวอย่าง W70 x L70 x H5 
เซนติเมตร จ านวน 18 ถาด/ชุด



03 04

Spray Drying

o สามารถผลิตผงแห้งได้โดยมีค่าผลผลติ (YIELD) 
90 % ของปริมาณของแขง็ที่น าเขา้เคร่ือง

o ผงแห้งมีความละเอียดของอนุภาค 120 ไมครอน 
o ถังปอ้นของเหลวพร้อมใบกวน ขนาด 20 ลิตร
o ขนาดความจุของถังเก็บผลติภัณฑ์ ขนาด 10 ลิตร

เครื่องท าแห้งแบบพ่นฝอย 
อัตราการระเหยน ้า 35 ลิตรต่อชั่วโมง

Dehydration Food Process 
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Dry Mixing 
Machine

ถังคลุกผสม 
ขนาดความจุ 120 ลิตร

o ความเร็วในการผสม 30 รอบต่อนาที
o มีใบพัดกวนผสมในตัวถัง
o มีขนาดมอเตอร์ ½ แรงม้า
o ตั้งเวลาผสม 1-60 นาที
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Drum Dryer

o สามารถปรับความเร็วรอบมอเตอร์อยู่ในช่วง 0-30
รอบต่อนาที

o มีใบปาดวัตถุดิบจ านวน 2 ใบ สามารถปรับระยะได้
o มีระบบก าเนิดไอน ้าและสามารถปรับแรงดันไอน ้าได้ 

4 บาร์
o มีชุดก าเนิดไอน ้าแบบอัตโนมัติ 

เครื่องท าแห้งแบบลูกกลิ้ง
สามารถวัตถุดิบขนาด 5 ลิตร

Dehydration Food Process 
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Microwave 
Vacuum Drier
เครื่องอบแห้งด้วยคลื่นไมโครเวฟ
ระบบสุญญากาศ 
ขนาดความจุ 300 ลิตร

o ห้องอบแห้ง ทนแรงดันสูง
o แหล่งพลงังานโดยตัวยิงคลื่นแมกนีตรอนขนาด 

800 วัตต์ จ านวน 6 ตัว
o ชุดดักจับไอน ้าด้วยคอมเพรสเซอร์ท าความเย็นขนาด 

25,000 บีทียู
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Hot Air Oven

o มีชุดควบคุมอุณหภูมิแบบอัตโนมัติ
o ตู้ 2 ช้ัน มีถาดจ านวน 12 ถาด 
o ขนาดถาด 600 x650x30 มม.
o ถาดรู ขนาด 5 มม. ระยะห่างระหว่างรู 2.5 มม.
o มีระบบความร้อนหมุนเวียนภายในตู้

ตู้อบไฟฟา้ระบบลมร้อน 
ความร้อนช่วง 50 - 200 องศาเซสเซียส

Dehydration Food Process 
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Falling Film 
Evaporator

เครื่องระเหยน ้าออกจากวัตถุดิบ 
อัตราการระเหยน ้า 30 ลิตรต่อชั่วโมง 

o ระเหยโดยใช้ระบบสุญญากาศ และสามารถควบคุม
ระบบสุญญากาศได้แบบอัตโนมัติ

o ขนาดถังปอ้นวัตถุดิบมีความจุ 100 ลิตร
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Punch Tablet 
Machine

o มีชุดตอกอัดเม็ด 18 ชุด
o สามารถท าการตอกอัดเม็ดผลิตภัณฑ์ได้น ้าหนัก 0.3
ถึง 2 กรัม

o อัดเม็ดยาที่แรงอัดสูงสดุได้ไม่ต ่ากว่า 100 KN

เครื่องตอกอัดเม็ดแบบอัตโนมัติ 
ก าลังการผลิต 20,000 เม็ดต่อชั่วโมง

Dehydration Food Process 
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Soft gel 
capsule Machine

เครื่องผลิตแคปซูลนิ่ม
อัตราการผลิต 5,000 แคปซูลต่อชั่วโมง

o สามารถบรรจุของเหลวได้ในช่วงระหว่าง 0.75-1.0
มิลลิเมตร

o มีหัวส าหรับเติมของเหลวจ านวน 6 หัว
o ถังเก็บเนื้อเจลาตินเหลว ขนาดบรรจุ 200 ลิตร
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Extruder

o เป็นชนิดสกรูคู่
o สกรูเส้นผ่านศูนย์กลาง 32 มิลลิเมตร มีระยะห่าง
ระหว่างสกรู 20 มิลลิเมตร

o อัตราเร็วรอบอยู่ในช่วง 0-400 รอบต่อนาที 

เครื่องอัดเกลียวคู่ 
ก าลังการผลิต 8-12 กิโลกรัมต่อชั่วโมง

Dehydration Food Process 
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Miller

เครื่องบดความเร็วสูง 
ก าลังการผลิต 60-150 กิโลกรัมต่อชั่วโมง

o สามารถบดได้ละเอียดช่วงระหว่าง 20 - 120 
Mesh

o ความเร็วสูงสุดที่เพลาบด 4,500 รอบต่อนาที
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Vacuum 
Sealer

o ห้องซีลมีขนาดความยาว 420 มม. ความกว้าง 
400 มม. ความลึก 100 มม.

o แถบซีลกว้าง 10 มม. และยาว 400 มม. จ านวน 
2 แถบ

o ขนาดความจุ 20 ลบ.ม./ช่ัวโมง

เครื่องซีลสุญญากาศ 
ความเร็วในการซีลผลิตภัณฑ์ 4 ชิ้นต่อนาที

Dehydration Food Process 
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Sealer with 
Nitrogen Flush

เครื่องซีลไนโตรเจน 
ความกว้างของแถบซีล 6-15 มิลลิเมตร

o เคร่ืองซีลแบบสายพานต่อเนื่องแนวนอน สามารถ
เติมไนโตรเจนเข้าไปในถุงก่อนซีลได้

o สามารถพิมพ์ตัวเลขและตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ์ได้
o สามารถปรับอุณหภูมิในการซีลได้ในช่วง 0 ถึง 

300 องศาเซลเซียส
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Coating

o Perforated Pan ขนาดเสน้ผ่านศูนย์กลาง 930 
มิลลิเมตร พร้อมใบพัด

o ความเร็วรอบด้วยอินเวอร์เตอร์ ABB หมุนที่ 2-16
รอบต่อนาที และสามารถปรับค่าได้

เครื่องเคลือบอาหารเม็ด
ก าลังการผลิต 80 กิโลกรัมต่อรอบ

Dehydration Food Process 
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Refrigerator

ตู้เย็น
ความจุแช่เย็น 26 คิว

o ความจุแช่แข็ง 6 คิว
o อุณหภูมิแช่เย็น +2 ถึง +6 องศาเซลเซียส
o อุณหภูมิแช่แข็ง -5 ถึง -8 องศาเซลเซียส
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LINE #4
ADVANCED FOOD 
PROCESS 
กระบวนการผลิตอาหารด้วยเทคโนโลยี 

ขั้นสูง ครอบคลุมกระบวนการทั้งการ

เตรียมและการถนอมอาหารให้คงคุณค่า

อายุการเก็บรักษา เช่น Pulsed Electric 

Fields (PEF) และ High Pressure 

Processing (HPP)

Advanced processing of foods cover 
the technology for both preparation 
and preservation e.g., Pulsed Electric 
Fields (PEF) treatment , High Pressure 
Processing (HPP)
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01 02
High Pressure 
Processing

o Maximum Working Pressure 600 MPa
o ปริมาตรถังบรรจุส าหรับผลิตภัณฑ์อาหารเพ่ือฆ่าเช้ือ 

(Vessel Volume) ขนาด 65 ลิตร 

เคร่ืองแปรรูปอาหารด้วยความดันสูง
ก าลังการผลิต 220 ลิตรต่อชั่วโมง

Advanced Food Process 
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Pulsed
Electric Field
เคร่ืองก าจัดเช้ือจุลินทรีย์ในอาหาร
เหลวด้วยสนามแม่เหล็กไฟฟา้
ก าลังการผลิต 250 ลิตรต่อชั่วโมง

o สามารถสร้างสนามไฟฟา้แรงดันแบบพัลส์ 
(Vpeak) 30 kV/cm

o สามารถสร้างสัญญาณพัลสท์ี่มีความกว้าง 
(Pulsed Width) ระหว่าง 4-8 µs

o สามารถสร้างสัญญานพัลส์ที่มีความถ่ี 
(Frequency) ระหว่าง 250-500 Hz



03 04
Super Critical 
Fluid Extraction

o เป็นเคร่ืองสกัดสารโดยใช้คาร์บอนไดออกไซด์ เป็น
ตัวท าละลาย

o ส่วนที่ใช้บรรจุสาร (Extractor) ปรับความดันได้
สูงสุด 35 เมกกะปาสคาล มีขนาด 50 ลิตร 
สามารถปรับอุณหภูมิได้สูงสุด 85 องศาเซลเซียส

o ส่วนที่ใช้แยกสารที่สกัดได้กับ CO2 (Separator) 
สามารถปรับแรงดันได้สูงสุด 20 เมกกะปาสคาล 
(MPa) ปรับอุณหภูมิได้สูงสุด 80 องศาเซลเซียส

เครื่องสกัดสารด้วย CO2
ขนาดบรรจุ 20 ลิตรต่อรอบ 

Advanced Food Process 
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Ultra-Filtration

ระบบกรองแนวขนาน
ก าลังการผลิต 30-50 มิลลิลิตรต่อนาที 

o ความดันขาเข้าสงูสดุ 4.2 บาร์
o อุณหภูมิขณะปฏบิตัิการ อยู่ในช่วงระหว่าง 4 ถึง 

45 องศาเซลเซียส
o สามารถปรับแรงดันได้ในช่วง 2.7-5.6 บาร์ ที่

อุณหภูมิอ้างอิง 45 องศาเซลเซียส
o แผ่นกรองมีความละเอียด 100 ไมครอน สามารถ
ใช้ได้กับสารละลายที่เป็นกรด และด่าง pH ถึง 14



05
Chill Room

o สามารถควบคุมอุณหภูมิได้ตั้งแต่ 0 องศาเซลเซียส 
ถึง 4 องศาเซลเซียส

ห้องเย็น
ปริมาตรภายในห้อง 34 ลูกบาศก์เมตร

Advanced Food Process 
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High Pressure Processing
for Preserving Foods
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ข อ ข อ บ คุ ณ ทุ ก ท่ า น ท่ี ใ ห้ ก า ร ส นั บ ส นุ น เ ร า

ติดต่อขอรับบริการ และ สอบถามรายละเอียดเพ่ิมเติม

THANK YOU

โรงงานตน้แบบนวตักรรม
อาหารครบวงจร

อุทยานวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ (CMU STeP)

ช้ัน 2 (อาคาร A) อาคารอ านวยการอุทยานวิทยาศาสตร์ภาคเหนือ (จังหวัดเชียงใหม่)

155 หมู่ 2 ต.แม่เหียะ อ.เมือง จ.เชียงใหม่ 50100

โทรศัพท์ : 053-948-678

อีเมล : info@step.cmu.ac.th 


